
Valentine´s menu
Starters

Queijo brie envolvido em massa filo , 
nozes , mel, sobre alho francês 

salteado em tomilho limão 

Brie cheese wrapped in phyllo
dough, walnuts, honey, over

sautéed leeks with lemon thyme 

Fish / Peixe
Dourada braseada

legumes salteados em 
citrinos , puré de aipo

aromatizado com gengibre 

Braised sea bream with citrus-
sautéed vegetables, celery
purée flavored with ginger

Meat / Carne
Magret de pato , arroz 

cremoso decogumelos shitak , 
crocante de alho francês 

Duck breast, creamy shitake 
mushroom rice, crispy leek

Sweets/ Doces
Mousse de framboesa , sobre

biscuit de cardamomo , pepezeta ,
gel de lima , sorvete , petit fours 

Raspberry mousse on
cardamom biscuit, pepezeta,
lime gel, ice cream, petit fours

Starters/Entrada & Fish/Peixe: 
Vinho Branco / White wine

Meat/Carne :
Vinho Tinto / Red White

Sweets/ Doces :
Espumante / Sparkling wine

65€  por pessoa / per person


