
Menu Época Festiva



ESTA ÉPOCA FESTIVA É SINÓNIMO DE PARTILHA...

Seja para celebrar com amigos, família ou colegas de trabalho, nesta
época natalícia, encontrará um ambiente festivo e inspirador no nosso
elegante Boutique Hotel & Spa, Inspira Liberdade.

Apresentamos os nossos menus de Boas Festas cuidadosamente
preparados pelo nosso Chef Executivo Anderson Miotto.

Toda a equipa do Inspira Liberdade Boutique Hotel deseja-lhe um Feliz
Natal e um inspirador 2026.

Diretor Geral





JANTAR DE NATAL

AMUSE BOUCHE

Empada de bochecha de porco ibérico com
redução de vinho do Porto

ENTRADA

Polvo Grelhado sobre cama de alho francês, 
crumble de broa de milho e  tomate cherry confitado

PRATO  PRINCIPAL

Bacalhau confitado em azeite, grelos salteados 
e  puré de batata com crocante de coentros

BUFFET  TRADICIONAL  DE  SOBREMESAS

BEBIDAS

Vinho Branco  |  Capela - Antão Vaz e Arinto
Vinho Tinto  |  Capela - Touriga Nacional,
Trincadeira and Alicante Bouschet
Água, refrigerantes e cerveja
Chá ou café

98€ |  Por pessoa

24 de Dezembro  |  19:00 às 22:00



Caldo verde com crocante de chouriço

Peito de peru recheado com frutos secos e espinafres,
arroz basmati com sultanas e alperce

Robalo glaceado com manteiga de ervas e  lima,
legumes salteados e gnocchi

Fettucine de espargos 

ENTRADAS

Abóbora assada com queijo cabra, rúcula e noz
Taboulé de trigo serraceno
Shot de melão e hortelã
Salada de polvo
Salada Caeser
Mozzarella de búfala com tomate e molho pesto
Charcutaria e queijos

BUFFET DE NATAL
25 de Dezembro  |  12:30 às 15:30

PRATOS PRINCIPAIS

98€ |  Por pessoa

SOBREMESAS

Bolo Rei | Rainha
Tronco de Natal
Sonhos em calda de vinho do Porto
Arroz doce cremoso com crocante de canela
Coscorões
Mousse de framboesa
Pera bêbada
Farófias com creme inglês
Fruta Laminada

BEBIDAS

Vinho Branco  |  Capela - Antão Vaz e Arinto
Vinho Tinto  |  Capela - Touriga Nacional,
Trincadeira and Alicante Bouschet

Chá ou café
Água, refrigerantes e cerveja



JANTAR DE ANO NOVO
31 de Dezembro  |  19:00 às 00:30

AMUSE BOUCHE

Terrina de caça com redução de vinho do Porto

DO  MAR

Pregado glaceado em manteiga de ervas finas 
com arroz cremoso e berbigão de lima

DA TERRA

Tornedó de novilho com molho de vinho da Madeira,
batata gratinada, legumes salteados e tomilho

SOBREMESA

135€ |  Por pessoa

Tiramisu

BEBIDAS

Vinho Branco  |  Capela - Antão Vaz e Arinto
Vinho Tinto  |  Capela - Touriga Nacional,
Trincadeira and Alicante Bouschet
Água, refrigerantes e cerveja
Chá ou café



O IVA está incluído em todos os valores.

TERMOS E CONDIÇÕES
De forma  a garantir a sua reserva, solicitamos um pré-pagamento
do valor total do menu escolhido.

No momento  da reserva, informe-nos sobre quaisquer alergias ou
necessidades alimentares especiais.

Cancelamentos sem penalização serão aceites até 15 dias antes da data da
realização do evento com o reembolso total, contactando diretamente o hotel.

CANCELAMENTOS

Crianças até aos 4 anos - Gratuito.

DESCONTOS

Crianças de 5 a 12 anos - 50% sobre o valor de adulto.

LOCAL

 Restaurante OPEN Brasserie.

RESERVAS

open@inspirahotels.com
+351 918 992 860


